Tartade Manzana

Descripcién

Ficha técnica

Cddigo

EPOl6I

Fecha Doc

20-01-25

Pie de Manzana; 8 tartas de 12 piezas cada una

Ingredientes

manzana 66,5%, harina de trigo (GLUTEN), azUcar, aceites y grasas vegetales (aceite de colza, aceite de palma),
pasas 1,6%, almiddn modificado (patata), huevo de gallina campera (HUEVO), almiddn de trigo (GLUTEN), jarabe
de glucosa-fructosa, jarabe de glucosa, canela, sal, estabilizante (glicerina), gasificante (carbonatos de amonio,
carbonatos de sodio), corrector de acidez (citratos de sodio, acido citrico), corteza de limdn, aroma natural,
colorante (norbixina de bija), gelificante (pectina amidada), lecitina de girasol, emulgente (monoglicéridosy
diglicéridos de acidos grasos), vitaminas A & D.

Especificaciones del envase

Especificaciones producto

Peso bruto (kg) | 11,300 Peso (g) | 1750
Unidades porenvase | 8 Dimensiones (m) | 26 cm didmetro
Bolsas porenvase | 8 Temp.almacenamiento | -18° C
Dim externas(m) | - Indicaciones de uso del producto (tiempos)
Volumen (m3) | - Descongelacion | 2 hrsatemp
ambiente
EANT3 | 08717591450146
Horneo | -
Valores nutricionales por 100g
Porcién 1469 Vida Util
Energia (kCal) 162 Congelado | 18 meses
Grasas (g) 38 Refrigerado | 72 hrs
De los cuales acidos 1,8 Horneado | -
grasos saturados (g)
Carbohidratos(g) 29 Alergenos
De los azdcares(q) 18 Gluten, Huevo, Leche
) i - Trazas de: Frutos secos, Soja

Fibra alimentaria (g) 18

Proteina (g) 1,6

Sodio (g) 0,2

CULINARIA CHILE

Avenida Vitacura 5093, oficina 504, Vitacura
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