
102285

Valor energético 348 Kcal

Grasas 19 g

Ácidos grasos saturados 9.8 g

Carbohidratos 37 g

Azucares 1.2 g

Fibras -

Proteinas 6.2 g

Sal 0.93 g

Unidades / Caja: 70

Peso Neto (kg) / Caja: 4.2

Dimensión Caja en mm: 392 x 294 x 220

Croissant Margarina 
60g /ud. - Ultracongelado

INGREDIENTES:
Harina de TRIGO, agua, margarina vegetal 23,1% (aceites y grasas vegetales (palma, girasol,coco), agua, emulgente:
E471, acidulante: E330, aromas, conservante: E202, colorante:E160a(iii)), azúcar, levadura, sal, mejorador de repostería
(emulsionante: E471; E330; E330), azúcar, sal,mejorante de panadería (emulsionante: E471; E472e, dextrosa: maíz,
antioxidante: E300, enzimas),GLUTEN DE TRIGO. Recubierto con HUEVO.

ALERGENOS:
Contiene : cereales que contengan gluten y productos derivados, huevos y productos a base de huevo,
Trazas : pescado y productos a base de pescado, soja y productos a base de soja, leche y sus derivados (incluida la
lactosa), frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castañas de pará, pistachos, nueces
macadamia y nueces de australia) y sus derivados, mostaza y productos derivados, granos de sesamo y productos a base
de granos de sesamo.
Libre de alergeno : crustaceos y productos a base de crustaceos, cacahuetes y productos a base de cacahuetes, apio y
productos derivados, anhidrido sulfuroso y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg ó 10 mg/litro expresado
como so2, altramuces y productos a base de altramuces, moluscos y productos a base de moluscos.

INFORMACIÓN NUTRICIONAL POR 100G

Croissant tradición de margarina 
y delicado hojaldrado 

Listo para hornear
Fabricado en España
Hojaldrado, crujiente y aireado

INFORMACIÓN LOGISTICA

INSTRUCCIONES DE USO
COLOCAR las piezas sobre plancha o bandejas de aluminio con papel queroseno o silicona.

DESCONGELAR durante 30 min. 

CALENTAR el horno a 175º durante la descongelación.

COCINAR durante 12-16 min. Dependiendo de la cantidad

Preservación
Vida útil total (días): 270

Conservar a -18°C. Nunca volver a congelar un producto descongelado. 


